


ENTREES

Ceviche de poisson du jour      90
Légumes grillés et crus à l’huile d’argan    65
Soupe de poissons de Roche      55

PLATS

OCÉAN
Couscous de poulpe       135
Riz à l’encre de seiche et calamars frits    140
Veuillez demander l’ardoise pour les poissons du jour

LE GRILL FOUR À BRAISE « MIBRASA »
Epaule d’agneau désossée, marinée aux herbes   140
Cuisses de poulet grillées      100
Pièce du boucher       180
Tangia marrakchia       120

ACCOMPAGNEMENTS  SAUCES

Frites au couteau  Chimichurri
Légumes   Parmesan
Perles de couscous  Romesco
Salade    Aioli harissa
Riz    Sauce au safran
Purée    Tartare

DESSERT        50

Fondant au chocolat
Brioche façon pain perdu
Pastilla au lait, fruits de saison
Sorbet citron, gingembre, vodka

STARTERS

Today’s fish ceviche      90
Grilled and raw vegetables with argan oil   65
Rockfish soup       55

MAIN DISHES

OCEAN
Octopus couscous      135
Squid ink rice and fried calamari    140
Please ask for the board for the fish of the day

THE GRILL « CHARCOAL OVEN MIBRASA »
boneless lamb shoulder marinated in herbs   140
Grilled chicken thighs      100
Butcher’s piece of meat     180
Tangia marrakchia      120

SIDE DISH     SAUCES
Home-made french fries  Chimichurri
Couscous pearls   Parmesan
Salad     Romesco
Rice     Harissa aïoli
Purée     Saffron sauce
Vegetables    Tartare

DESSERT        50

Chocolate fondant
French toast brioche
Pastilla with milk, seasonal fruits
Lemon, ginger, vodka sorbet



TAPAS DAR BABA

Croquettes de poulet au citrons confits    30
Briouates aux légumes et fromage     45
Patatas bravas dar baba      40
Poulpe à la galicienne      80
Mijoté de poulet à la bière      60
Tortilla de jour et pain à la tomate     45
Chipirons « petits calamars »      80
Daube de poulpe et calamars au vin rouge    80
Gambas à l’ail        90
Foies de volailles au xérès      50
Petits piments doux frits      40
Briouates au fromage bleu et miel     50
Guacamole et légumes croquants     50
Calamar sauté        55
Toast de chèvre et compotée d’oignons au porto   60
Assortiment de fromages      90

DAR BABA TAPAS

Chicken croquettes , preserved lemon   30
Vegetables and cheese Samusa    45
Patatas Bravas dar baba style     40
Galician-style octopus      80
Beer-braised chicken      60
Thick Spanish omelette , bread with tomato   45
Chipirones « babe squid »     80
Octopus and Squid stewed in red wine   60
Garlic prawns       80
Chicken liver with sherry     50
Fried babe sweet Peppers     40
Blue cheese and honey samusa    50
Guacamole and raw vegetables    50
Sautéed squid       55
Toasted goat cheese ,onion compote in porto wine  60
Cheese board       90

APERITIF     
Martini rouge/blanc 70
Campari  70
Aperol   70
Pastis   70
Prosseco  70

VODKA   
Grey goose  110  
Crystal head  110
Beluga   110
Elit   110
Siroc   110
Russian standard 95
Belvedere  95

GIN  

Gin mare   110
Taqueray 10  110
Pink gim mg  110
Bulldog’s  110
Bombay sapphire 95
Tanqueray  95
Hendrix  95

RHUM   
Zacapa 23   110 
Relicario superior  110
Bacardi carta oro 95 
Bacardi carta blanca 95
Negrita black  95
Relicario  95

WHISKY   
Dewards   110
Glenfiddich 15   110
Laphroaig 10 years 110
J.W black label  110
J.W red label  110
Cutty sark  95
Bell’s   95
Monkey Shoulder 95
Jeam Beam (bourbon) 110
Jack danie’s  95
Gentlemen Jack 95
Jack daniel’s honey 95

TEQUILA 

Patron silver   110
Patron reposado 110
Patron añejo  110
San jose  95

COGNAC I BRANDIS

Cognac abk xo 250
Cognac vspo  120
Armagnac sempe vc 80
Calvados vs  100

LIQUEUR

Grappa   80
Amarreto  80
Bailey’s  80
Get 27   80
Limonchelo  80

Porto Cruz Tawny 80
Fernet Blanca  80
Napoleon luxardo 80

BIERE PRESSION

Casablanca 500 ml : 50 dh
  250 ml : 35 dh
Special  500 ml : 40 dh
  250 ml : 30 dh

BIERE

Casablanca  45
San miguel  35
San miguel fresca 45
San miguel no alcohol 40
Corona   60
Estrella damm  45

SANGRIA

Champagne 1l  350
Vin rouge 1l  350

SOFT DRINKS

Sodas   50
Red bull  50
Eau minérale 1,5l 30
Eau gazeuse 1,5l 30

HOT DRINKS

Espresso  30
Infusion  30



VIN DU MAROC

ROUGE / RED
Azayi   490
Larroque   190
Halana syrah   160
Domaine de sahari reserve 295
Chateau Roslane  450
Tamdem syrah   450
Medaillon rouge 75cl  250
Medaillon rouge 37,5cl 150
Cb Initial   400
S de Siroua   250

BLANC / WHITE / GRIS
Chateau Roslane  450
Cb Initiales blanc  400
Larroque blanc  190
Medaillon blanc 75 cl  250
Medaillon blanc 37,5 cl 150
Beauvallon blanc  165
S de Siroua blanc  250
Larroque gris   190
Medaillon gris   250

ROSE
Medaillon   250
S de siroua   250

VIN D ESSAOUIRA

ROUGE / RED
Orian du val d’Argan (bio)  750
Le Val d’Argan (bio)   400
Perle Noire de Mogador (bio)  250
La Gazelle de Mogador  180

BLANC / WHITE / GRIS
Perle grise de Mogador  250
La Gazelle de Mogador blanc  180
Perle Blanche de Mogador (bio) 400
Le Val d’Argan blanc (bio)  400
Orian du Val d’Argan (bio)  750

ROSE
Le Val d’Argan rose (bio)  400
Orian du Val d’Argan rose(bio)  750

VIN D ESPAGNE

ROUGE / RED
Celeste Crianza (rivera del Duero)  450
Pata Negra (tempranillo)   200

BLANC / WHITE
Pazo de San Mauro (albariño)   350

VIN DE FRANCE

ROUGE / RED
Cote du Rhône guigal    300
Saint Emilion Côte du gros Caillou  380
Bordeaux les Hauts de Sainte Marie  220
Bourgogne Pinot Noir le Renard Devillard 480

BLANC / WHITE
Sancerre les Caillottes    450
Chablis la Monade M de Ligny  350
Luberon la Vieille Ferme Perrin  200

ROSE
Manon Ravoire Rose    240
Petale de Rose Regine Sumeire  450

CHAMPAGE 
CAVA I PROSECO

Laurent Perrier brut   1300
Laurent Perrier rosado   2400
Laurent Perrier brut 18.7 cl  400
Ruinard blanc de blanc  2000

Anna spinato prosecco doc brut  350
De Castellane brut    750

VIN WINE


